
          
  

 

 

 

Gli antipasti 
 

 

Uovo a 63°, cime di rapa in agrodolce, spuma di pecorino,  

aglio nero fermentato             16 

 

 

Gnocco fritto, prosciutto crudo “Bajta Salež”, stracciatella di bufala,  

carciofi alla brace, zenzero             19 

 

 

Polpo, hummus di ceci, erbette amare, maionese di acciughe, lime         20 

 

 

Crudo di ricciola, avocado, teriyaki, spuma tonnata, capperi           24 

 

 

 

 

I primi 
 

 

Gnocchi di patate, crema di pomodorini, basilico, burrata        16 

 

 

Reginette all’uovo al ragù di caccia              18 

 

 

Fusilloni ‘’Ducato d'Amalfi’’, sgombro, pesto rosso, 

latte di mandorla, origano                      20 

 

 

Spaghetti chitarra, vongole veraci, prezzemolo,  

bottarga di tonno rosso, limone                   24 

 

 

 

 

 

 



          

 

 

 

I secondi 
 

 

Pollo croccante i suoi fegatini in paté, cipolla rossa in giardiniera,  

senape, spuma di patate al rafano                    22 

 

 

Il nostro fritto di paranza servito con maionese al limone      24 
 

 

Branzino, cime di rapa, ricci, cozze, vongole, salsa di scoglio, 

nero di seppia, latte di bufala              28 
 

 

Filetto di manzo, indivia brasata, carote, salsa bernese      36  

 

 

Pescato del giorno, soggetto a disponibilità , prezzo per 100gr.  

 

Branzino                8 

Orata              9 

Rombo              9 

Dentice            13 

San Pietro            12 

Scorfano            13 

Gallinella           11 

Ostriche                           al pz/6  

Aragosta             35 

Astice            15 

Astice blu           20 

Grancipòrro             8 

Granseola                  12 

 

 



          

 

 

 

I contorni 

 

Insalata verde             6 

  

Insalata mista           8 

            

Verdure grigliate           8 

            

Verdure all’olio evo         8 

 

Patate al forno           8 

 

Patate fritte fatte in casa                         10 

 
        

 

 

 

 

 

 

 
  Coperto              3 

         

 

 

 

 

 



          

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nota 1: 

 

Qualora doveste soffrire di qualsiasi allergia e/o intolleranza, rivolgetevi al nostro 

staff che provvederà a fornirvi le adeguate informazioni sul nostro menu. 

 

 

 

Nota 2: 

 

Il pesce crudo è stato abbattuto (abbattimento rapido) prima di esser servito 

secondo la normativa europea 853/04. 

Il menu può essere soggetto a variazioni basate sulla reperibilità dei prodotti 

stagionali.  

I nostri prodotti sono freschi, in caso di mancata reperibilità serviamo un prodotto 

refrigerato di eccellente qualità. 


